
DAS SIND IHRE AUFGABEN

• Rezeptplanung und Einkauf von Rohstoffen
• Herstellen und Aufarbeiten von Teigen
• Arbeiten am Ofen
• Unterstützung und Anleitung der Menschen mit Behinderung

DAS BRINGEN SIE MIT

• Selbständige und verantwortungsvolle Mitarbeit bei allen Arbeitsprozessen in der Herstel-
lung unserer Backwaren

• Teamorientierung und die Bereitschaft, mit wertschätzender Haltung Menschen mit Behin-
derung zu begleiten

• Interesse an der Mitentwicklung neuer Rezepte und Backwaren

DAS BIETEN WIR IHNEN DAFÜR

• Ein sehr gutes und persönliches Arbeitsklima fern von industriellen Produktionsabläufen mit 
moderner und nachhaltiger Ausrichtung

• Freie Wahl zwischen Tag- und Nachtschicht
• Tarifgerechte Bezahlung mit 30 Tagen Jahresurlaub

Teilhabe an Arbeit gemeinsam gestalten

Wir suchen Sie als Geselle oder Meister im  
Bäckerhandwerk (m/w/d) in Vollzeit

S TELLENANGEBOT

Am Kenner Haus 9-11
54344 Kenn

info@taga-trier.de
www.taga-trier.de

Tel.: +49 (0) 651-97598-21
Fax: +49 (0) 651-97598-52

Konnten wir Ihr Interesse wecken? Dann freuen wir uns auf Ihre Bewerbung, 
bevorzugt per Mail (PDF-Format) an: info@taga-trier.de

ANSPRECHPARTNER

Bernd Krieger
Telefon: +49 (0) 651-97598-21

ANSPRECHPARTNER

Volker Emmrich
Telefon: +49 (0) 651-97598-22


